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Srodmiescie, al. Jana Pawta Il 61

Po kolacji w Akashii udatem sie w kierunku znajdujacego sie obok
postoju takséwek. Przysypiajacy w oczekiwaniu na klientéw kierowca
z pewnym wysitkiem otrzasnat z siebie osaczajacy go $pik. Przetart
dtonig twarz, gtosno ziewnat i wyprowadzit samochéd w kierunku
moich Szczesliwic. Na $wiattach na skrzyzowaniu Anielewicza i
Okopowej obrécit sie w mojg strone i zlustrowat mnie badawczym
wzrokiem. Na odcinku do alei "Solidarnosci" bacznie obserwowat w

mat. prasowe tylnym lusterku. Na rondzie przy Kasprzaka odwrécit sie po raz

Akashia kolejny z wyraznym zainteresowaniem. Jego ekscytacja ewidentnie
rosta. Noooo, pomyslatem sobie, prawie 15 lat pisania o knajpach w

Warszawie ma swoje konsekwencje. Rozpoznajg mnie juz nie tylko kelnerzy i kucharze, ale nawet
poczciwe ztotowy. Po skrecie z placu Zawiszy w Aleje Jerozolimskie kierowca nie wytrzymat. Z
prawdziwym zachwytem w oczach odezwat sie do mnie: - Pan to musi pracowa¢ z jedzeniem. - No,
wiasciwie tak - replikowatem skromnie, mimo ze duma po prostu mnie rozpierata. - Ale skad pan wie? -
kontynuowatem kokieteryjnie. - Zapach! - z btogim usmiechem i autentycznym pozgdaniem odpart
takséwkarz. - Pieknie pan pachnie frytura...!

Nie na takg stawe liczytem i przyznam, ze w tym momencie entuzjazm do Akashii nieco mi przygast. Ale
nie na dtugo. Bo w koncu dotartem do domu, wrzucitem ciuchy do pralki, wziatem prysznic, umytem wiosy
i... zaczatem wspominac. To byty piekne wspomnienia.

Najpierw smazony placek z koreanska kapustg kiszong kimchi (18 zt). Puszysty, pikantny, kwaskowaty,
rumiano-czerwonawy, pokrojony na mate romby, by tatwiej byto go chwyci¢ pateczkami. Pyszny.
Konkurowat z nim placek z owocami morza i ostrym czerwonym sosem (40 zt). Widowiskowo
zaprezentowat sie hae-mul-czeol-pan (100 zt), czyli koreanski grill stotowy, na ktérym wtasnorecznie
przygotowywali$§my potrawke z warzyw i morskich zyjatek. Najpierw rozpuscilismy kilka wiérkéw masta,
potem udusiliSmy na nim sporo marchewki, cebuli i papryki, dorzuciliSmy mate o$§miorniczki, kawatki
kalmara, mule i krewetki, a juz na samym koncu dolali§my mocnego sosu z chilli. Zabawa przednia, cho¢
wymagajaca pewnej wprawy, bo o$miorniczki i kalmary trzeba zdejmowa¢ albo dostownie zaraz po
zagrzaniu, albo trzymac¢ na patelni dobre 20 minut. W migdzyczasie (akurat w tym wypadku ten
germanizm sie sprawdza) sg bowiem gumowate i niejadalne. Akashia to takze wspaniate koreanskie zupy.
Z najwieksza rados$cig wciagnatem bulion z owocami morza i grubym makaronem udon (35 zt), ktory potrafi
dzielnie stoczy¢ bdj z najwiekszym nawet gtodem. Jeszcze lepiej w tej konkurencji sprawdza sie haemul
czeon-gol (80), czyli ogromny zeliwny garnek peten czerwonego warzywnego wywaru z dorszem i jego
morskimi bra¢émi mniejszymi. No, po prostu oszale¢ mozna. Kolekcjonerom najbardziej wyrafinowanych
smakow polecam hirame-chiri, czyli zupe z halibuta (45 zt). W glinianym, piekielnie rozgrzanym garnuszku
ptawig sie bieluchne kawatki tej wytwornej ryby. Jest tajemniczo, jest zaskakujaco, jest orientalnie.

Gdy wyjatem z pralki spodnie i koszule pachnace juz wytacznie ptynem do ptukania o syntetycznym
zapachu grejpfrutéw, nadszedt czas na najbardziej intymne westchnienia. Mysli me pomknety ku hoi
muchim (89 zt), czyli wielkiej misie cieptego ryzu, udekorowanej paskami swiezych warzyw i kawatkami
surowej ryby. Smaczne to jest nieziemsko, obfite i urocze w swej prostocie. Az trudno o tym pisa¢, bo
rozmarzone $linianki niebezpiecznie zalewajg klawiature. Chlap, chlap, chlap, o prosze, az pojawity sie
ktopoty z klawiszem "z".

Czy koreanski sposéb podawania ryzu i ryb nie przypomina wam sushi? W rzeczy samej, o to wtasnie
chodzi. Patent Koreanczykow zyskat uznanie w Japonii i obok klasycznych sushi baréw funkcjonujg tam
réwniez lokale serwujace takg wtasnie odmiane sushi. W Akashii mozecie tez oczywiscie zamoéwic
standardowe nigiri, maki i sashimi, ale mnie sie nie chce juz wymyslaé kolejnych stylistycznych piruetow
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na ich temat. Kuchnia z Korei zawojowata moje serce. | nawet zupetnie mi nie przeszkadza, ze pozniej

ogladajq sie za mng takséwkarze.
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